
Caviars
 Servis avec blinis et condiments

Served with blinis and condiments

Assortiment de caviar (par 3)

30g 730 730 50g 1225  1225 125g  2950 2950  250g 59005900

Baeri Impérial de Sologne
30g 135135 50g 205205 125g 500500 250g 10001000 500g 20002000

Osciètre Impérial de Sologne
30g 175175 50g 300300 125g 700700 250g 14001400 500g  2800 2800 

Beluga
30g 420420 50g 720720 125g 17501750 250g 35003500 500g  7000 7000 

À partager 
  

Notre sélection de taramas servis avec crackers 2929
OUR TARAMA SELECTION SERVED WITH CRACKERS

King crab, mayonnaise 125125
KING CRAB, MAYONNAISE

Brioches dorées & caviar 4949
GOLDEN BRIOCHE & CAVIAR

Tartelette araignée de mer & caviar   110110
   SPIDER CRAB & IMPERIAL CAVIAR TART

Lobster rolls  
CLASSIC    4242

CAVIAR 10G    7272

Nuggets de poulet, crème fraîche & caviar 20g  7979 
CHICKEN NUGGETS, CREAM & CAVIAR

Tarte fine au tourteau, avocat & thon rouge  5959 
CRISPY TART WITH CRAB, AVOCADO & RED TUNA

pommes Darphin, truffe noire & crème fraîche   3636 
HASH BROWN POTATOES, BLACK TRUFFLE & CREAM

Pizzetta caviar 30g  8989  
PIZZETTA CAVIAR 30 G     

Pizzetta truffe noire  4949 
BLACK TRUFFLE PIZZETTA



Saumons fumés 
Servis à la tranche avec blinis et condiments

Sliced smoked salmon served with blinis and condiments

Saumon Norvégien  3434
NORWEGIAN SMOKED SALMON 

Maison Revka, vodka & épices  3636
MAISON REVKA SMOKED SALMON, VODKA & SPICES

Cœur de saumon Gravelax maison à la betterave  3838
HOMEMADE BEETROOT GRAVLAX SALMON LOIN

Entrées
Pomme de terre au four

BAKED POTATO

CAVIAR BAERI IMPÉRIAL DE SOLOGNE 30G  140140  
CAVIAR OSCIÈTRE IMPÉRIAL DE SOLOGNE 30G  180180 

CAVIAR BELUGA 30G  425425 

ŒUFS DE SAUMON 50G  3939

Bisque de homard, crème d'Isigny & croûtons   4242
LOBSTER BISQUE, ISIGNY CREAM & CROUTONS

Avocat, huile d'olive citron 16 16 
AVOCADO, LEMON OLIVE OIL

Fines tranches de bar marinées, citron confit, vinaigrette aux agrumes    
SEABASS CARPACCIO, CITRUS DRESSING

CLASSIQUE 3636
CAVIAR 10G 6666

Fines tranches de thon rouge, huile d'olive fumée, citron
RED TUNA CARPACCIO, SMOKED OLIVE OIL & LEMON 

CLASSIQUE 3636
CAVIAR 10G 6666

Tartare de veau, câpres & mayonnaise  
VEAL TARTARE, CAPERS & MAYONNAISE

CLASSIQUE 2828
CAVIAR 10G 5858

Foie gras mi-cuit à la truffe noire & chutney d'oignons 3838
BLACK TRUFFLE FOIE GRAS, ONION CHUTNEY

Œuf parfait, épinards & Vin Jaune  2424
PERFECT EGG, SPINACH & VIN JAUNE

Galette de pommes de terre croustillante, saumon fumé & crème fraiche 3434
CRISPY HASH BROWN POTATOES, SMOKED SALMON & SOUR CREAM

Œufs à la coque, caviar 15g 5555
BOILED EGGS, CAVIAR 15G

Salades
Salade Folle aux artichauts & foie gras  3838

GREEN SALAD WITH ARTICHOKES & FOIE GRAS

Salade de homard d'Albert   7979
ALBERT'S LOBSTER SALAD



 
PRIX NET TTC SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES.  LA LISTE DES ALLERGÈNES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

 NET PRICE INCLUDING VAT. SERVICE INCLUDED. THE HOUSE DOESN’T ACCEPT CHECKS. THE LIST OF ALLERGENS CONTAINED IN OUR DISHES IS AVAILABLE ON REQUEST.

Plats
Linguine

POUTARGUE / BOTTARGA    4646  
CAVIAR 30 GR    8989

Coulibiac de saumon Maison Revka
MAISON REVKA  SALMON COULIBIAC

BEURRE BLANC    4444
BEURRE BLANC, ŒUFS DE SAUMON, ANETH    5252

Noix de St-Jacques rôties, carottes & beurre noisette 4848
ROASTED SEA SCALLOPS, CARROTS & BROWN BUTTER

Cordon Bleu maison de veau, jus corsé 
HOMEMADE VEAL CORDON BLEU, MEAT SAUCE

CLASSIC    3636
CAVIAR 10G    6666

Pavé de bar, broccolini, sauce Badaboum & caviar 10 gr  6262
SEA BASS, BROCCOLINI, BADABOUM SAUCE & CAVIAR 10 GR

Suprême de volaille grillée, mayonnaise au caviar & cœur de sucrine  4444
GRILLED CHICKEN BREAST, CAVIAR MAYONNAISE AND BABY GEM LETTUCE

filet de bœuf Château  180 gr, sauce au poivre noir, frites maison 5151
BEEF TENDERLOIN 180 GR, BLACK PEPPER SAUCE, HOMEMADE FRIES

Pelmenis au foie gras & champignons sauvages 4646
FOIE GRAS & WILD MUSHROOMS RAVIOLI

Risotto de boulgour à la truffe noire   4949
BULGUR WHEAT RISOTTO WITH BLACK TRUFFLE

Truffe noire en supplément : 5€ le gramme

À partager
Sole meunière, tombée d'épinards, purée de pommes de terre

DOVER SOLE, SAUTÉED SPINACH, MASHED POTATOES  
BEURRE MEUNIÈRE    185

BEURRE BLANC, CAVIAR 15 GR    215

Pithiviers de volaille & foie gras, jus corsé   140
CHICKEN & FOIE GRAS PITHIVIERS, MEAT SAUCE

Côte de bœuf de Salers, sauce béarnaise & frites maison 160160
SALERS' BEEF RIB STEAK, BEARNAISE SAUCE & HOMEMADE FRIES

G arnitures

Tombée d'épinards 1212
SAUTÉED SPINACH

Frites maison 1010
HOMEMADE FRIES

Œufs de saumon 3434
SALMON ROE

Purée de pommes de terre / truffée 10 / 2010 / 20
MASHED POTATOES / WITH BLACK TRUFFLE

Cœur de romaine, crème fraiche & caviar 2424
ROMAINE LETTUCE, SOUR CREAM & CAVIAR

Mesclun moutardé 1212
MIXED GREENS WITH MUSTARD DRESSING



Les tables Paris Society
GIGI RIGOLATTO - MUN - BEAU COCO - GIRAFE - MONSIEUR BLEU  - LA SUITE - LOUIE

PERRUCHE - IL BAMBINI CLUB - LE PIAF - BONNIE - MONDAINE - DAR MIMA - LAURENT

MAXIM'S - BARONNE - BISTROT MINIM'S - LE GRAND VÉFOUR

Pavlovas 

Pavlova mangue-fruits de la passion 1818
MANGO & PASSION FRUIT PAVLOVA

   Pavlova chocolat 1818
CHOCOLATE PAVLOVA

Pavlova vanille-spéculoos 1818
VANILLA & SPECULOOS PAVLOVA 

Pavlova Géante au choix à partager 7676
GIANT PAVLOVA OF YOUR CHOICE TO SHARE

Desserts 

Chouquettes Maison Revka, sauce chocolat 1515
MAISON REVKA WHIPPED CREAM FILLED PUFF, CHOCOLATE SAUCE

Tarte fine aux fruits de saison à partager  3232
SEASONAL FRUIT CRISPY TART TO SHARE

Coupe colonel, vodka Maison Revka 1818
COLONEL SORBET, MAISON REVKA VODKA

    Medovik traditionnel, glace au miel 1616
TRADITIONAL MEDOVIK CAKE, HONEYCOMB ICE-CREAM

 Fruits exotiques 2222
EXOTIC FRUITS

        Sélection de glaces & sorbets    1414
(trois parfums au choix) 

ICE-CREAMS & SORBETS SELECTION 
(THREE SCOOPS OF YOUR CHOICE)


