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Servir arvec 6/mrs el conadrmrernts Y fy
Served wrth 6/75 and condiments 7
)

ASSORTIMENT DE CAVIAR (PAR 3)

‘7“\7/ 306 /00 so0c6 /225 1256 L2950 2506 5900

\1;* BAERI IMPERIAL DE SOLOGNE

N7 306 /35 s06205 1256 500 2506 /000 s006 2000

)/ = OSscIETRE IMPERIAL DE SOLOGNE

*fi‘ 306 /75 s06 300 1256 /OO0 2506 /400 s006 2SO0

N7 BeLuca

0 306 £20 soc 720 1256 /750 2506 5500 soos J000
W A pariager

\\:I" NOTRE SELECTION DE TARAMAS SERVIS AVEC CRACKERS 29
N\ 7 OUR TARAMA SELECTION SERVED WITH CRACKERS

£\ KING CRAB, MAYONNAISE /25
& KING CRAB, MAYONNAISE

N BRIOCHES DOREES & CAVIAR 49
Ve GOLDEN BRIOCHE & CAVIAR

7y, .
é‘% TARTELETTE ARAIGNEE DE MER & CAVIAR /70
\}
N A SPIDER CRAB & IMPERIAL CAVIAR TART
Q LOBSTER ROLLS
Ny
\,:1}5 cLassic 42
X4 CAVIAR 106G 22

02 NUGGETS DE POULET, CREME FRAICHE & CAVIAR 206 .9
CHICKEN NUGGETS, CREAM & CAVIAR

\}
\Z TARTE FINE AU TOURTEAU, AVOCAT & THON ROUGE YS9
N\ CRISPY TART WITH CRAB, AVOCADO & RED TUNA

R4 ) POMMES DARPHIN, TRUFFE NOIRE & CREME FRAICHE J6
{ HASH BROWN POTATOES, BLACK TRUFFLE & CREAM

= PizzetTtAa caviaArR 30c &9
e PIZZETTA CAVIAR 30 G

Pi1zzZETTA TRUFFE NOIRE 49
BLACK TRUFFLE PIZZETTA

X4
S~ ‘Qét‘j,t{
O S
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/
St 77075 1272285
Servir o /a tranche arec b/mrr el condrmernts
Ssrced smoked sa/m0 served wrlh L/ss and condrzesnls

SAuMoN NORVEGIEN J¥
NORWEGIAN SMOKED SALMON

MAIsoN REVKA, VODKA & EPICES J6
MAISON REVKA SMOKED SALMON, VODKA & SPICES

CEUR DE SAUMON GRAVELAX MAISON A LA BETTERAVE JJ
HOMEMADE BEETROOT GRAVLAX SALMON LOIN

Lntréer

PoOMME DE TERRE AU FOUR
BAKED POTATO

CAVIAR BAERI IMPERIAL DE SOLOGNE 30G /40
CAVIAR OSCIETRE IMPERIAL DE SOLOGNE 30G /8¢
CAVIAR BELUGA 30G #4725
EUFS DE SAUMON 50G J9

BISQUE DE HOMARD, CREME D'ISIGNY & CROUTONS £2
LOBSTER BISQUE, ISIGNY CREAM & CROUTONS

AVOCAT, HUILE D'OLIVE CITRON /6
AVOCADO, LEMON OLIVE OIL

FINES TRANCHES DE BAR MARINEES, CITRON CONFIT, VINAIGRETTE AUX AGRUMES

SEABASS CARPACCIO, CITRUS DRESSING

CLASSIQUE J6
CAVIAR 10G 66

FINES TRANCHES DE THON ROUGE, HUILE D'OLIVE FUMEE, CITRON
RED TUNA CARPACCIO, SMOKED OLIVE OIL & LEMON

CLASSIQUE J6
CAVIAR 10G 66

TARTARE DE VEAU, CAPRES & MAYONNAISE
VEAL TARTARE, CAPERS & MAYONNAISE

CLASSIQUE &
CAVIAR 10G A&

FOIE GRAS MI-CUIT A LA TRUFFE NOIRE & CHUTNEY D'OIGNONS j&
BLACK TRUFFLE FOIE GRAS, ONION CHUTNEY

(EUF PARFAIT, EPINARDS & VIN JAUNE 4
PERFECT EGG, SPINACH & VIN JAUNE

GALETTE DE POMMES DE TERRE CROUSTILLANTE, SAUMON FUME & CREME FRAICHE
CRISPY HASH BROWN POTATOES, SMOKED SALMON & SOUR CREAM

EUFs A LA COQUE, CAVIAR I5Gc IS5
BOILED EGGS, CAVIAR 15G

Sa/oaes

SALADE FOLLE AUX ARTICHAUTS & FOIE GRAS I8
GREEN SALAD WITH ARTICHOKES & FOIE GRAS

SALADE DE HOMARD D'ALBERT .9
ALBERT'S LOBSTER SALAD

b4
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LINGUINE

POUTARGUE / BOTTARGA 46
CAVIAR 30 GR &9

CouLIBIAC DE SAUMON MaisoN REVKA
MAISON REVKA SALMON COULIBIAC

BEURRE BLANC 4«
BEURRE BLANC, EUFS DE SAUMON, ANETH 22

Noix DE ST-JACQUES ROTIES, CAROTTES & BEURRE NOISETTE 45
ROASTED SEA SCALLOPS, CARROTS & BROWN BUTTER

CorRDON BLEU MAISON DE VEAU, JUS CORSE
HOMEMADE VEAL CORDON BLEU, MEAT SAUCE

CLASSIC J6
CAVIAR 10G 66

PAVE DE BAR, BROCCOLINI, SAUCE BADABOUM & CAVIAR IO GrR &2
SEA BASS, BROCCOLINI, BADABOUM SAUCE & CAVIAR 10 GR

SUPREME DE VOLAILLE GRILLEE, MAYONNAISE AU CAVIAR & CEUR DE SUCRINE HL
GRILLED CHICKEN BREAST, CAVIAR MAYONNAISE AND BABY GEM LETTUCE

FILET DE BEUF CHATEAU 180 GR, SAUCE AU POIVRE NOIR, FRITES MAISON Jb/
BEEF TENDERLOIN 180 GR, BLACK PEPPER SAUCE, HOMEMADE FRIES

PELMENIS AU FOIE GRAS & CHAMPIGNONS SAUVAGES 46
FOIE GRAS & WILD MUSHROOMS RAVIOLI

RI1SOTTO DE BOULGOUR A LA TRUFFE NOIRE 449
BULGUR WHEAT RISOTTO WITH BLACK TRUFFLE

TRUFFE NOIRE EN SUPPLEMENT : 5€ LE GRAMME

/4\ pariager

SOLE MEUNIERE, TOMBEE D'EPINARDS, PUREE DE POMMES DE TERRE
DOVER SOLE, SAUTEED SPINACH, MASHED POTATOES

BEURRE MEUNIERE /&5
BEURRE BLANC, CAVIAR 15 GR /5

PITHIVIERS DE VOLAILLE & FOIE GRAS, JUS CORSE /40
CHICKEN & FOIE GRAS PITHIVIERS, MEAT SAUCE

COTE DE BEUF DE SALERS, SAUCE BEARNAISE & FRITES MAISON /60
SALERS' BEEF RIB STEAK, BEARNAISE SAUCE & HOMEMADE FRIES

§a//7/z‘z/faf
PUREE DE POMMES DE TERRE / TRUFFEE /0,20 TOMBEE D'EPINARDS /7
MASHED POTATOES / WITH BLACK TRUFFLE SAUTEED SPINACH
CEUR DE ROMAINE, CREME FRAICHE & CAVIAR 24 FrRiTEs maison /0

ROMAINE LETTUCE, SOUR CREAM & CAVIAR HOMEMADE FRIES

(EUFs DE SAUMON J¥
SALMON ROE

MESCLUN MOUTARDE /2
MIXED GREENS WITH MUSTARD DRESSING

PRIX NET TTC SERVICE INCLUS. LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES. LA LISTE DES ALLERGENES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
NET PRICE INCLUDING VAT. SERVICE INCLUDED. THE HOUSE DOESN'T ACCEPT CHECKS. THE LIST OF ALLERGENS CONTAINED IN OUR DISHES IS AVAILABLE ON REQUEST.
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Foviovas N\

PAVLOVA MANGUE-FRUITS DE LA PASSION /& Y
MANGO & PASSION FRUIT PAVLOVA

PAVLOVA cHOCOLAT /& (s
CHOCOLATE PAVLOVA ‘\J‘}/

PAVLOVA VANILLE-SPECULOOS /& )
VANILLA & SPECULOOS PAVLOVA )
45\

PAavLovAa GEANTE AU CHOIX A PARTAGER O -\
GIANT PAVLOVA OF YOUR CHOICE TO SHARE

Desrerts

RN CHOUQUETTES MAISON REVKA, SAUCE CHOCOLAT /5 s
|\ MAISON REVKA WHIPPED CREAM FILLED PUFF, CHOCOLATE SAUCE

TARTE FINE AUX FRUITS DE SAISON A PARTAGER 52
SEASONAL FRUIT CRISPY TART TO SHARE S

\
\& COUPE COLONEL, VODKA MaisoN Revka /& N7}
\7] COLONEL SORBET, MAISON REVKA VODKA N

k2 e
\w.:;!,: MEDOVIK TRADITIONNEL, GLACE AU MIEL /6 £
7] TRADITIONAL MEDOVIK CAKE, HONEYCOMB ICE-CREAM \Z

Z FRUITS EXOTIQUES 22 =
"‘, o
(5 EXOTIC FRUITS )

SELECTION DE GLACES & SORBETS /4 Y/
(TROIS PARFUMS AU CHOIX) 2

ICE-CREAMS & SORBETS SELECTION
(THREE SCOOPS OF YOUR CHOICE)

(54

7
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) - LEs TaBLES PARIS SocCIETY (‘:
:;:1 GIGI RIGOLATTO - MUN - BEAU COCO - GIRAFE - MONSIEUR BLEU - LA SUITE - LOUIE
W PERRUCHE - IL BAMBINI CLUB - LE PIAF - BONNIE - MONDAINE - DAR MIMA - LAURENT N
& MAXIM'S - BARONNE - BISTROT MINIM'S - LE GRAND VEFOUR [




