
Le Brunch 



Brunch  
Maison Revka 

65€

Pour commencer
À PARTAGER / TO SHARE

Viennoiseries, babka, pains frais,  
confitures, miel 

VIENNOISERIES, BABKA, FRESH BREADS, JAMS & HONEY  

Sélection de taramas 
SERVIE AVEC CRACKERS   

OUR TARAMA SELECTION SERVED WITH CRACKERS 

Saumon fumé Norvégien
SERVI AVEC BLINIS ET CONDIMENTS  

NORWEGIAN SMOKED SALMON  

SERVED WITH BLINIS AND CONDIMENTS

Plats 
AU CHOIX / TO CHOOSE

OPTION CAVIAR 15G  supplément  30€

Blinis «norvégien» ou «florentin»
BLINIS « NORWEGIAN » OR « FLORENTINE » STYLE 

Œufs brouillés, saumon ou bacon
SCRAMBLED EGGS, SALMON OR BACON 

Œufs à la coque, caviar 15 gr  supplément  30€
BOILED EGGS, CAVIAR 

Avocado toast, œuf poché 
AVOCADO TOAST, POACHED EGG 

Desserts
AU CHOIX / TO CHOOSE 

fruits exotiques  
EXOTIC FRUITS  

Beignets Ponchiki, sauce chocolat 
PONCHIKI FRITTERS, CHOCOLATE SAUCE  

Pavlova mangue-fruits de la passion
MANGO & PASSION FRUIT PAVLOVA

Pancakes à la ricotta, fruits de saison, miel 
RICOTTA PANCAKES, SEASONAL FRUITS, HONEY  

Sélection de glaces et sorbets 
SELECTION OF ICE CREAMS AND SORBETS

1 BOISSON CHAUDE INCLUSE



Pour commencer
À PARTAGER / TO SHARE 

 

Viennoiseries, babka, pains frais,  
confitures, miel  12 / pers 

VIENNOISERIES, BABKA, FRESH BREADS, JAMS & HONEY  

Sélection de taramas  29 
SERVIE AVEC CRACKERS 

OUR TARAMA SELECTION SERVED WITH CRACKERS 

Saumon fumé Norvégien ou Maison Revka  34/36 
SERVI AVEC BLINIS ET CONDIMENTS  

NORWEGIAN OR MAISON REVKA SMOKED SALMON  

SERVED WITH BLINIS AND CONDIMENTS

Nuggets de poulet, crème fraîche, caviar baeri 20 gr      7979 
CHICKEN NUGGETS, CREAM & CAVIAR

Tartelette araignée de mer & caviar  110110
SPIDER CRAB & IMPERIAL CAVIAR TART 

Œufs
AU CHOIX / TO CHOOSE

OPTION CAVIAR 15G  supplément  30€

Blinis «florentin» ou «norvégien»  20 / 24
BLINIS « FLORENTINE » OR « NORWEGIAN » STYLE

Œufs brouillés, saumon ou bacon  24 / 20
SCRAMBLED EGGS, SALMON OR BACON

Œufs à la coque, caviar 15 gr  55
BOILED EGGS, CAVIAR 15 GR

Avocado toast, œuf poché  20
AVOCADO TOAST, POACHED EGG

Avocado toast, saumon fumé, œuf poché   26
AVOCADO TOAST, SMOKED SALMON, POACHED EGG

 
Plats

AU CHOIX / TO CHOOSE

Cordon Bleu maison de veau, jus corsé  

CLASSIQUE  36
 CAVIAR 10 GR   66

Volaille grillée, mayonnaise au caviar, cœur de sucrine     44
GRILLED CHICKEN BREAST, CAVIAR MAYONNAISE, BABYGEM LETTUCE

Pavé de bar, broccolini & sauce Badaboum, caviar 10 gr    62
SEA BASS FILLET, BROCCOLINI, BADABOUM SAUCE & CAVIAR 10 GR

Filet de bœuf Château 180 gr, sauce au poivre, frites maison  51
BEEF TENDERLOIN 180G, BLACK PEPPER SAUCE, HOMEMADE FRIES

    Salade de homard d’Albert 79
ALBERT’S LOBSTER SALAD

Salade Folle aux artichauts & foie gras    38  
«FOLLE» SALAD WITH ARTICHOKES & FOIE GRAS

À la carte

PRIX NET TTC SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. 

LA LISTE DES ALLERGÈNES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. NET 
PRICE INCLUDING VAT. SERVICE INCLUDED. THE HOUSE DOESN’T ACCEPT CHECKS. THE LIST OF 

ALLERGENS CONTAINED IN OUR DISHES IS AVAILABLE ON REQUEST.



Desserts
AU CHOIX / CHOICE OF DESSERT

fruits exotiques  22
EXOTIC FRUITS

Beignets Ponchiki, sauce chocolat  14  
PONCHIKI FRITTERS, CHOCOLATE SAUCE 

Pavlova mangue-fruits de la passion 18
MANGO & PASSION FRUIT PAVLOVA

Pavlova chocolat  18
CHOCOLATE PAVLOVA

Pancakes à la ricotta, fruits de saison, miel  16  
RICOTTA PANCAKES, SEASONAL FRUITS, HONEY  

Sélection de glaces et sorbets  14 
SELECTION OF ICE CREAMS AND SORBETS

Brunch Enfant 
 35€

JUS D’ORANGE

ORANGE JUICE 

 

Plats 
AU CHOIX / TO CHOOSE

Filet de bar
SEA BASS FILLET

OU

Poulet rôti
ROASTED CHICKEN 

 

Frites, cœur de sucrine
FRENCH FRIES, BABY GEM LETTUCE 

 

 

Desserts
AU CHOIX / TO CHOOSE

fruits exotiques  
EXOTIC FRUITS 

OU 

Beignets, sauce chocolat   
PONCHIKI FRITTERS, CHOCOLATE SAUCE  

OU 

Sélection de glaces et sorbets 
SELECTION OF ICE CREAMS AND SORBETS



L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. PRIX 
NET EN EURO, SERVICE INCLUS. CERTAINS MILLÉSIMES PEUVENT CHANGER EN COURS D’ANNÉE. 

ALCOHOL ABUSE IS DANGEROUS FOR YOUR HEALTH, CONSUME IN MODERATION. NET PRICE IN 
EURO, SERVICE INCLUDED. SOME VINTAGES MAY CHANGE DURING THE YEAR.

Champagnes

Moët & Chandon, Brut Réserve Impériale 

Perrier-Jouët, Blanc de Blancs 

Krug, Grande Cuvée 174ème Edition 

 

Veuve Clicquot, Rosé 

Perrier-Jouët, Blason Rosé 

Krug Rosé, Edition 26 N.M 

 

N.P.U, Bruno Paillard 2008

Perrier-Jouët, Belle Époque 2018 

Dom Pérignon 2017

24    130
35    260

62     580

28     180
210

600
 

450
470
560

12,5cl     75cl

Cocktails 

Classic Bellini  17
Mimosa  17
Bloody Mary Maison Revka  19
Matriochka  20
VODKA GREY GOOSE, MÛRE, AMANDE GRILLÉE

Détox  Sans alcool  14
Thé Glacé Maison Revka  Sans alcool  12

Jus de fruits frais

Orange                                                                                      9

Pamplemousse                                                                          9

Citron                                                                                       9



Les tables Paris Society

GIGI RIGOLATTO - MUN - BEAUCOCO - GIRAFE - MONSIEUR BLEU -  

LA SUITE - LOUIE - PERRUCHE - IL BAMBINI CLUB - LE PIAF - BONNIE 

MONDAINE - DAR MIMA - LAURENT - MAXIM’S 

BARONNE - BISTROT MINIM’S - LE GRAND VÉFOUR


