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Serviy o /a tranche arec b/mrs el condrernts
Ssrce of smoked sa/m70 served sl 6/rry and conayrernls

SAuMoN Ecossals J¥4
SCOTTISH SMOKED SALMON

MAIsSON REVKA, VODKA & EPICES J6
MAISON REVKA SMOKED SALMON, VODKA & SPICES

CEUR DE SAUMON GRAVLAX MaisonN 2
HOMEMADE GRAVLAX SALMON LOIN

Lnlrées

POMME DE TERRE AU FOUR
BAKED POTATO
CAVIAR BAERI IMPERIAL DE SOLOGNE 30G //0
CAVIAR OSCIETRE IMPERIAL DE SOLOGNE 30G /&
CAVIAR BELUGA 30G 4/0
EUFS DE SAUMON 50G J9

AVOCAT, HUILE D'OLIVE CITRON /6
AVOCADO, LEMON OLIVE OIL

FINES TRANCHES DE DORADE ROYALE, ANETH, HUILE D'OLIVE CITRON
SEA BREAM CARPACCIO, DILL, LEMON OLIVE OIL
cLASSIQUE 28
CAVIAR 158G I&

FOIE GRAS MI-CUIT A LA TRUFFE NOIRE & CHUTNEY D'OIGNONS J¥
BLACK TRUFFLE FOIE GRAS, ONION CHUTNEY

EUF PARFAIT, CHAMPIGNONS SAUVAGES 222
OEUF PARFAIT, WILD MUSHROOMS

PELMENIS DE LANGOUSTINES, BOUILLON DE CRUSTACES J~2
NORWAY LOBSTER RAVIOLI, SHELLFISH BROTH

BISQUE DE HOMARD, CREME D'ISIGNY & cROUTONS J&
LOBSTER BISQUE, ISIGNY CREAM & CROUTONS

GALETTE DE POMMES DE TERRE, SAUMON FUME & CREME FRAICHE 2
HASHBROWN POTATOES, SMOKED SALMON & SOUR CREAM

SOUFFLE AU FROMAGE & TRUFFE NOIRE 90
(A PARTAGER)

CHEESE SOUFFLE & BLACK TRUFFLE
(TO SHARE)

(EUFS A LA COQUE, CAVIAR I5G6 95
BOILED EGGS, CAVIAR 15G

Sa/ader

SALADE DE HOMARD D'ALBERT /2
ALBERT'S LOBSTER SALAD

SALADE FoLLe J9
SALAD FOLLE
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N Serviy avec b/inry el condsmrents \| 7
4 Served wrth 6/m05 and condsments d
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ASSORTIMENT DE CAVIAR (PAR 3)
y 306 690 s06 /750 1256 2850 2506 5750

BAERI
e 306 /70 soc /SO

IMPERIAL DE SOLOGNE

1256 90 2506 900 s006 /800

OSCIETRE IMPERIAL DE SOLOGNE

306 /75 s06 300 1256 /00 2506 /350 s006 2700

> BeLuca =)
) 306 #/0 soc /70 1256 /750 2506 3550 so0o0c 6950
N/

14\ /ga/z‘aye/

NOTRE SELECTION DE TARAMAS SERVIS AVEC CRACKERS 29
OUR TARAMA SELECTION SERVED WITH CRACKERS
i

KING CRAB, MAYONNAISE

25
KING CRAB, MAYONNAISE

POUTARGUE, HUILE D'OLIVE, CITRON 26
BOTARGA, OLIVE OIL & LEMON

TARTE FINE TOURTEAU - AVOCAT J&

3
CRISPY CRAB & AVOCADO TART "
A '/ N 7
N 4 LoBSTER ROLLS 42 '
NUGGETS DE POULET, CREME FRAICHE & CAVIAR 20 G 69 "'t‘
e CHICKEN NUGGETS, CREAM & CAVIAR :
\ -/
f TARTARES t
y THON ROUGE / RED TUNA 26 "
o (7 THON ROUGE & CAVIAR 15 GR / RED TUNA & CAVIAR I5 GR JS6 ’
‘\.,. BOEUF & TRUFFE NOIRE / BEEF & BLACK TRUFFLE J6 \ ,
[\ =) |
, MILLE-FEUILLE DE POMME DE TERRE .
2= POTATO MILLE-FEUILLE &
Nz CAVIAR 156 42 Y
7 TARTARE DE BOEUF & TRUFFE NOIRE / BEEF TARTARE & BLACK TRUFFLE J& N _"(
A |\l
3 23
& PizzeTTA cAavIAR 30G &9 o3
U PIZZETTA CAVIAR 30 G Z
R i X 7
,»,'. PizZETTA TRUFFE NOIRE 49 ¥ o
?1"' BLACK TRUFFLE PIZZETTA .
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Sty

LINGUINE
POUTARGUE / BOTARGA #£2
CAVIAR 30 GR &9

CoULIBIAC DE SAUMON MaisoN REvVkA
MAISON REVKA SALMON COULIBIAC
BEURRE BLANC #¥
BEURRE BLANC, EUFS DE SAUMON, ANETH #&

Noix DE SAINT-JACQUES ROTIES, PUREE DE CELERI & BEURRE D'ALGUES #6
ROASTED SEA SCALLOPS, CELERY PUREE & SEAWEED BUTTER

SAUMON, RI1Z NOIR, EPINARDS & BEURRE BLANC AUX EUFS DE SAUMON J6
SALMON, BLACK RICE, BABY SPINACH & BEURRE BLANC WITH SALMON ROE

THON, POMMES PAILLES, SAUCE BADABOUM & CcAVIAR IO GR 59
TUNA, CRISPY POTATOES, SAUCE BADABOUM & CAVIAR

SUPREME DE VOLAILLE GRILLEE, MAYONNAISE AU CAVIAR, CEUR DE SUCRINE A2
GRILLED CHICKEN BREAST, CAVIAR MAYONNAISE, BABYGEM LETTUCE

CHATEAU FILET DE BEUF 180 GR, SAUCE AU POIVRE, FRITES MAISON 57
BEEF TENDERLOIN 180 GR, BLACK PEPPER SAUCE, HOMEMADE FRIES

KASHOTTO CREMEUX A LA TRUFFE NOIRE J&
CREAMY KASHOTTO WITH BLACK TRUFFLE

TRUFFE NOIRE EN SUPPLEMENT : 5 LE GRAMME

14\ pariager

POUR DEUX / FOR TWO PERSONS

SOLE MEUNIERE, TOMBEE D'EPINARDS, PUREE DE POMMES DE TERRE
DOVER SOLE, SAUTEED SPINACH, MASHED POTATOES
BEURRE MEUNIERE /&5
BEURRE BLANC, CAVIAR 15 GR /0

PITHIVIERS DE VOLAILLE, FOIE GRAS & TRUFFE NOIRE, JUS CORSE /25
DUCK, FOIE GRAS & BLACK TRUFFLE PITHIVIERS

PieEceE bpE B&UF WAGYU, FRITES MAISON & SAUCE BEARNAISE /60
WAGYU BEEF, HOMEMADE FRIES & BEARNAISE SAUCE

§ /777017 ES

PUREE DE POMMES DE TERRE / TRUFFEE /J0/20
MASHED POTATOES / WITH TRUFFLE

TOMBEE D'EPINARDS /¥4
SAUTEED SPINACH

SUCRINE, CREME & CAVIAR |5 GrR 22
BABYGEM LETTUCE, SOUR CREAM & CAVIAR 15 GR

FrRiITEs MmaisoN /0O
HOMEMADE FRIES

MESCLUN MOUTARDE /2
MIXED GREENS WITH MUSTARD DRESSING

EuUFs DE SAUMON 29
SALMON ROE

PRIX NET TTC SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES. LA LISTE DES ALLERGENES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
NET PRICE INCLUDING VAT. SERVICE INCLUDED. THE HOUSE DOESN'T ACCEPT CHECKS. THE LIST OF ALLERGENS CONTAINED IN OUR DISHES IS AVAILABLE ON REQUEST
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\p Gaviorvas Y

"f PAvLOVA FACON TATIN /6

R

=y APPLE TATIN STYLE PAVLOVA

-/

[ /)
Vs PAvVLOVA cHOCOLAT /& )
o e
o CHOCOLATE PAVLOVA &
\ -/

PavLova MonNT-BLanc Cassis /9 -
(53
CHESTNUT CREAM & BLACK CURRANT PAVLOVA o

N/ PAavLovAa GEANTE AU CHOIX A PARTAGER & \ 7

|| N |
P, GIANT PAVLOVA OF YOUR CHOICE TO SHARE .
(53R | \
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Desserts
CHOUQUETTES MaisoN REVKA, SAUCE CHOCOLAT /¥4 {7

MAISON REVKA WHIPPED CREAM FILLED PUFF, CHOCOLATE SAUCE

SOUFFLE AU CHOCOLAT /&

CHOCOLATE SOUFFLE

7
(P
B e
X COUPE COLONEL, VODKA MaisoN Revka /& A/
wi COLONEL SORBET, MAISON REVKA VODKA of 7

MILLE-FEUILLE VANILLE-CARAMEL /6
VANILLA & CARAMEL MILLE-FEUILLE

7 3/
w

ASSIETTE DE FRUITS EXOTIQUES 222 23

L

EXOTIC FRUITS PLATE
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LEs TABLES PARIS SOCIETY :
& GIGI RIGOLATTO - MUN - BEAUCOCO - GIRAFE - MONSIEUR BLEU - APICIUS - LA SUITE - LOUIE b
*\ PERRUCHE - IL BAMBINI CLUB - LE PIAF - BONNIE - MONDAINE - DAR MIMA - LAURENT \ ;"
S MAXIM'S - BARONNE - BISTROT MINIM'S (
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