
Apéritif

Shot de Vodka aromatisée

Tartelette saumon & caviar
Baby tart with salmon & caviar 

Boeuf en gravlax & poutargue
Beef gravlax & bottarga

 
Entrées

Langoustines, crème coraillée, caviar osciètre Maison Revka
Langoustines, ossetra caviar maison revka

ET

Foie gras de canard poêlé, truffe noire & chutney d’airelles
Pan seared duck foie gras, black truffle & cranberry chutney

Plats

Homard bleu, bisque & caviar
blue lobster, creamy bisque and caviar 

OU 

Poularde de Bresse rôtie, sauce Albufera & truffe blanche
Roast Bresse chicken, Albufera sauce & white truffle 

Desserts 

Coupe colonel
Lemon sorbet & vodka

- 

Mousse au chocolat & caviar
Chocolate mousse & caviar

Revka’s New Year
350 € / personne

PRIX NET TTC EN EUROS, SERVICE INCLUS



Revka’s New Year
350 € / personne

PRIX NET TTC EN EUROS, SERVICE INCLUS

Apéritif

Shot de vodka aromatisée

Concombre brûlé, condiment airelles
Flame-grilled cucumber, cranberries

Mille-feuille de pommes de terre à la truffe noire
Potato mille-feuille with black truffle

 
Entrées

Raviole de courge & truffe noire
Butternut ravioli with black truffle

ET

Betterave, hibiscus & granité de fruits rouges
Beetroots, hibiscus & red berries granita

Plats

Chou-fleur truffé, beurre meunière
Truffled cauliflower, meunière butter 

OU 

Petit épeautre comme un risotto, truffe blanche
Spelt risotto & white truffle 

 
Desserts 

Coupe colonel
Colonel sorbet

- 

Mousse au chocolat 
Chocolate mousse 


